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IPIRZNY SI/AW IKIL

PLATER PRZEKASEK INDYJSKICH (13,467 60

smazone skrzydetka, Jerra Papad, kalafior pakora, ryba pakora, kurczak tandoor, zestaw trzech tradycyjnych soséw

PLATER UCZTA DIVALI (dla 2-4 os6b) (47101 249

Mix réznych mistrzowskich kaskaw miesnych: malai kebab mint tikka, mutton seekh kebab, chicken seekh kebab,
tandori salmon i tandoori chicken, serwowane z satatka, indyjska oraz dwoma sosami (mietowym i mango)

CAULIFLOWER PAKORA () 27

smazone rézyczki kalafiora panierowane w mace z ciecierzycy, podane z sosem migtowym

SAMOSA 25zt 280g () 25

kruche indyjskie pierozki o charakterystycznym stozkowatym ksztaicie z nadzieniem warzywnym,
smazone na gtebokim oleju, podane z sosem z tamaryndowca

JERRA PAPAD 3 szt. 19

chipsy przygotowane z maki z ciecierzycy z dodatkiem kminku, podane z sosem mango

LWIPY
zsoczewicy ) S 21

INDYJSKA POMIDOROWA Z GRZANKA CZOSNKOWA, () 19

ZUPA KREWETKOWA ) (%) 26

S/AIATTIK

INDYJSKA SALATKA Z KURCZAKIEM | SOSEM MANGO @ 37

satata lodowa, pomidory, ogdrek, cebula, sos jogurtowo - migtowy

DANIA GEOWNE

Dania serwowane z porcja ryzu basmati lub pieczywem Naan do wyboru

SAAG PANEER () 40

kremowa potrawa z dodatkiem indyjskiego sera Paneer i szpanaku, przyrzadzana z kuminem i czosnkiem

BUTTER CHICKIEN 54

kawataki kurczaka pieczone w piecu tandoor, podane w gestym sosie z pomidoréw z dodatkiem
orzechéw nerkowca

@MURGHl TIKKA MASALA § (1) 53
Z|

nana na catym Swiecie potrawa z pieczonymi w piecu tandoor kawatkami kurczaka serwowanymi
W sosie masala

PANEER TIKKA MASALA () ) @ 55
kawatki indyjskiego sera paneer w sosie masala

PANEER MAKHANI () @ 53
kremowa potrawa z indyjskim serem paneer, w gestym sosie pomidorowym

MURGHI KORMA 54
kremowa potrawa z kawatkami kurczaka w gestym $mietanowym sosie z dodatkiem orzechéw nerkowca
MUTTON KORMA 80

kremowa potrawa z kawatkami jagnieciny w gestym $mietanowym sosie z dodatkiem orzechéw nerkowca

PANEER KORMA () 55

kremowa potrawa z kawatkami indyjskiego sera paneer w Smietanowym sosie z dodatkiem orzechéw nerkowca

KADAI MURGHI 45

potrawa z kawatakmi kurczaka, imbirem, $wiezo mielonym pieprzem i cebula, przyprawiona mieszanka
tradycyjnych przypraw

KADAI MUTTON 95

potrawa z kawatakmi jagnieciny, imbirem, Swiezo mielonym pieprzem i cebula, przyprawiona mieszanka,
tradycyjnych przypraw

KADAI PANEER () 39

potrawa z kawatakmi indyjskiego sera paneer, imbirem, Swiezo mielonym pieprzem i cebula, przyprawiona
mieszanka, tradycyjnych przypraw

CHANA MASALA 0 (D 54

aromatyczna potrawa z ciecierzycy przyrzadzonej z pieprzem, czosnkiem i miksem indyjskich przypraw,
duszonej w sosie cebulowym

MUTTON ACHARI # (LI01I 59

pikantne danie z jagnieciny, z marynowanymi piklami mango, ostra papryka chilli, tartym imbirem
i mieszanka, indyjskich przypraw

MUTTON JALFREZI 59

aromatyczna potrawa z jagniecing w sosie curry z cebula, papryka i warzywami

PANEER JALFREZI () 40

aromatyczna potrawa z indyjskim serem paneer w sosie curry z cebula, papryka i warzywami

VEG JALFREZI (Y 40

aromatyczna potrawa z warzywami w sosie curry

PROWNS JALFREZI (2110 56
aromatyczna potrawa z krewetkami w sosie curry z cebula, papryka i warzywami
MURGHI MADRAS #4349 (1 69

bardzo pikantna potrawa z kurczakiem w sosie pomidorowym, pochodzaca z prowincji Madras
w potudniowych Indiach. Polecana z indyjskim napojem raita

MUTTON MADRAS $$))) @ 105

bardzo pikantna potrawa z jagniecing w sosie pomidorowym, pochodzaca z prowincji Madras
w potudniowych Indiach. Polecana z indyjskim napojem raita

DANIA GEOWNE

4 PTIEC/A T/AINIDOOIR

Dania serwowane z porcja ryzu basmati lub pieczywem Naan do wyboru

MURGHI MALAI KEBAB @ 62

delikatne kawatki piersi kurczaka marynowane w pascie z mielonych orzechéw nerkowca
i orientalnych przypraw, pieczone w piecu tandoor

FISH TANDOORI (U411 65
kawataki dorsza marynowane w tradycyjnej mieszance przypraw i pieczone w piecu tandoor
MURGHI MINT TIKKA @ 70

soczyste kawalki piersi kurczaka marynowane w pascie czosnkowo - mietowej, pieczone
w piecu tandoor

MUTTON ROGAN JOSH (1) 79
kawatki jagnieciny wolno gotowane w tradycyjnym sosie curry
TANDOORI MURGHI (D 56

duze kawatki kurczaka w delikatnej marynacie jogurtowej, pieczone w piecu tandoor, podawane
z podsmazong, cebula, Swieza kolendra oraz sosem migtowym

MUTTON SEEGH KEBAB 110

mielone migso jagniece doprawione aromatycznymi ziotami, mieszanka, przypraw, pieczone
w piecu tandoor

CHICKEN SEEGH KEBAB 45

mielone migso z piersi kurczaka doprawione aromatycznymi ziotami, mieszanka, przypraw, pieczone
w piecu tandoor

@TANDOORI SALMON (471l 79

duze kawalki fososia w delikatnej marynacie cytrynowej pieczone w piecu tandoor, podawane
na podsmazanej na masle cebuli z indyjskim sosem czosnkowym

IN/A IBAZIIE RYZU

Biryani — aromatyczna potrawa z pétnocnych Indii ze smazonego ryzu z réznymi
dodatkami i mieszankg orientalnych przypraw, serwowana z raitg (tradycyjnym
jogurtem z dodatkiem Swiezych zidt).

MUTTON BIRYANI - z jagniecing 79
CHICKEN BIRYANI - z kurczakiem 54
PROWNS BIRYANI - z krewetkami (2) 55
VEGETABLES BIRYANI - z warzywami WV 39



DIVALI

KUCHNIA INDYJSKA

Zapraszamy w kulinarng podroéz po swiecie aromatéw, smakow

i koloréw Indii, w ktorg zabiorg Was kucharze naszej kuchni
indyjskiej.
Kuchnia indyjska to bogactwo przypraw i dodatkow,
roznorodnosé smakow, tekstur i aromatow.

Ze wzgledu na bogactwo kulturowe Indii, kuchnia ta
oferuje zarowno dania miesne jak i roslinne,
dlatego kazdy zawsze znajduje w niej co$ dla siebie.
Podrézuj razem z nami i pokochaj kuchnie indyjska.

Kilka ciekawostek na temat kuchni indyjskiej:
kuchnia indyjska charakteryzuje sie delikatng
pikantng nutg zawartg w kazdym daniu. Jest to catkowicie
naturalny wynik dodawania tradycyjnych przypraw.
Jesli przy daniu znajduje sie znak papryczki, to jest to znak,
ze danie to bedzie dodatkowo pikantne.

Naturalnym sposobem stosowanym w Indiach dla tagodzenia
doznan smakowych jest spozycie indyjskich napojow
na bazie jogurtu, ktére przyrzadzane sg w réznych wersjach
smakowych: stodkich, stonych, owocowych.

Zamoéw dania naszej kuchni indyjskiej Divali
do domu
lub zorganizuj niezapomniang kolacje degustacyjng
dla siebie i przyjaciot

www.divali.pl

IDOID/ATIKI

FRESH SALAD 20
SOS Z TAMARYNDOWCEM 6
SOS MANGO 6
SOS MIETOWY 6

TIRAIDYCYJINIE IPIIECZY WO

TANDORI ROTI - PLACEK Z MAKI RAZOWEJ @ 12
NAAN 14
NAAN Z MASLEM } 13,1 15
NAAN Z CZOSNKIEM 16

TIRAIDYCYIINIE INAIPOJIE

MANGO LASSI 19
SLODKIE LASSI t (D 10
SEONE LASSI 10

TIR/AIDYCYJINIE IDIESIEIRY

KULFI 21

pucharek indyjskich lodéw o smaku mango, migdatéw, pistacji i szafranu

SOAN PAPADI 22

oryginalna, delikatna i krucha indyjska chatwa

Oznaczenia alergenéw znajdujace sie przy kazdym daniu:

1. Gluten 6. Soja 11. Gorczyca

2. Skorupiaki 7. Mleko i laktoza 12. Nasiona sezamu

3. Jaja 8. Siarczyny 13. Mieczaki i pochodne
4. Ryby 9. Seler

5. Orzechy ziemne 10. Orzechy, migdaty i pochodne

Informacje dla Gosci:

1. Jesli potrzebujesz f-re VAT poinformuj o tym kelnera przed zamknieciem rachunku.
Po zamknieciu rachunku paragonem nie ma mozliwosci wymiany paragonu na f-re VAT

2. Ze wzgleddw organizacyjnych w przypadku grup powyzej 10 oséb nie ma mozliwosci rozbicia
rachunku na poszczegdlnych Gosci




